


Дорогие гости!

Перед вами обновленное меню, вдохновение для которого я черпал у героев «Евгения 

Онегина» А.С. Пушкина.

Вообще, русская литература богата и на аппетитные сравнения, и на любовь к 

утонченным рецептам. Например, в романе в стихах поэт упоминает более 30 разных 

блюд.

Французский ресторан Talon, в котором обедал Онегин, действительно существовал 

в Петербурге. В ресторане француза Пьера Талона в доме №15 на Невском проспекте 

собирались денди той эпохи. Известно, что туда часто наведывался и сам Александр 

Пушкин. Ресторан был не только одним из самых популярных, но и одним из самых 

дорогих в Петербурге начала XIX века.

«И трюфли, роскошь юных лет,

Французской кухни лучший цвет…»

Впереди у нас насыщенная осень и долгие уютные зимние вечера — отличный повод 

перечитать классика. А для нас это время означает и щедрый праздник молодого вина 

в ноябре, и зимний фестиваль завтраков BreakFest, и новогодние вечера рядом с нашей 

прекрасной елкой!

Приходите в Дежавю почаще, будет, как всегда, очень вкусно и празднично!

Приятного вам аппетита!

Григорий Мосин 

Бренд-шеф ресторана «Дежавю»



Стол холодный из мясных и рыбных 
блюд, простых и изысканных
Коллекция сыров (горгонзола, камамбер, пармезан,  710 
чеддер, козий сыр), подаем с медом и виноградом / 200 г

Багет с лососем, сливочным сыром и авокадо / 125 г 390

Багет с домашней телятиной и соусом цезарь / 105 г 370

Багет с томатной сальсой, страчателлой и песто / 125 г  390

Коллекция багетов с оливками / 175 г  470

Оливки средиземноморские (с косточкой) / 100 г  250

Ростбиф с брусничным соусом и корнем сельдерея / 125 г  490

Паштет из куриной печени с кальвадосом,  340 
с бриошью и ягодным джемом / 120 г

Тартар из форели, каперсы и мусс из огурца с авокадо / 130 г  530

Карпаччо из языка с хреном и моченой брусникой / 110 г  470

Сельдь с теплым картофелем и свекольным муссом / 190 г  390

Коллекция домашних мясных деликатесов  690 
(домашняя телятина, язык, свиная грудинка) / 190 г

Коллекция рыбных деликатесов (лосось домашнего посола,  750 
тунец, царская масляная рыба), подаем со щучьей икрой  
и копченым маслом / 125 г

К водочке (битые малосольные огурцы,  250 
маринованная капуста) / 200 г

– рекомендуем попробовать новое блюдо



Салаты
Цезарь с индейкой / 170 г 490

Цезарь с креветками / 170 г 610

Салат с обжаренным лососем, спаржей  710 
и авокадо в соусе терияки / 170 г

Салат с тунцом в стиле Нисуаз / 200 г 490

Оливье от Шеф-повара / 180 г 520

Горячий стол,  
предваряющий основную трапезу
Улитки по-бургундски / 6 шт 450

Фуа-гра с пряной бриошью и ягодным соусом / 130 г 590

Дары моря в хрустящей корочке со сметанным соусом  450 
с зеленью и чесночком / 150 г

Сырная корзинка с индейкой и белыми грибами / 150 г 450

Разные супы
Борщ на Мадере с говядиной 430 
по рецепту Поварской книги Яна Гурвича 1878 года / 300 г

Щи с белыми грибами и уткой на квашеной капусте / 350 г 410

Тыквенный крем-суп с креветками / 300 г 450



Стол из мясных жарких блюд
Бефстроганов с картофельным пюре  790 
и битыми малосольными огурцами / 280 г

Кулебяка с лососем и морепродуктами / 350 г 550

Пельмени с мраморной говядиной и сметаной / 270 г 450

Бифштекс с жареным картофелем, маринованной  730 
красной капустой и сливочным соусом / 290 г

Утиное филе с оранжевыми овощами  750 
и брусничным соусом / 260 г

Свинина с розмарином, чесноком и картофелем  590 
под горчичным соусом / 280 г

Рибай с овощами (Россия, зерновой откорм) / за 100 г  950 
дополните соусом на ваш выбор:  
перечный, соус из лисичек, томатная сальса / 50 г

Филе миньон с овощами под перечным соусом / 260 г 950

Стол из рыбных жарких блюд
Фетучини с креветками и страчателлой в соусе биск / 300 г 590

Дорада на подушке из зеленых овощей  550 
со шпинатным бербланом / 220 г

Судак под соусом из горгонзолы  690 
с брокколи и картофельным пюре / 300 г

Форель на подушке из запеченных цуккини / 270 г 850



На гарнир
Картофельное пюре на сливках / 100 г 130

Картофель фри / 100 г 130

Картофель жареный до румяной корочки / 100 г 130

Овощи гриль (баклажаны, цуккини,  230 
болгарский перец, красный лук) / 100 г

Паровые овощи (цветная капуста, брокколи,  190 
фасоль стручковая) / 100 г

Паста / 100 г 130

Хлеб всему голова
Хлебная корзина (домашний ржаной хлеб с семечками,  290 
бриошь, чиабатта, ржаные чипсы с кунжутом)  
подаем со сливочным маслом с айоли и зеленью / 270 г

Ржаная булочка / 1 шт 40

Соус на выбор (перечный, томатная сальса, грибной) / 50 г 70

Стол из сладких блюд,  
или десерты
Облепиховый мусс на тыквенном кейке / 160 г 350

Чизкейк / 140 г 350

Десерт Павлова / 135 г 370

Тирамису с уваренной вишней / 130 г 390

Черничный пирог с мороженым / 160 г 390

Фруктовая тарелка из сезонных фруктов и ягод / 300 г  900



То же, на другой манер
Шоколадные конфеты с начинками на ваш выбор / 1 шт 80

Макаронс / 1 шт 90

Домашнее мороженое «Дежавю» / 60 г 120 
пломбир  
шоколад 
брусника 
черная смородина-розмарин 
вишня-коньяк-ваниль 
манго-маракуйя-семена чиа

Вы можете заказать праздничный торт   1 800 
к любому торжеству, например, наш чизкейк,  
или бисквитно-муссовый торт на ваш вкус / 1 кг




